Vitame Vas v restaurantu Rubin, *’

ktery je uZ po nékolik desetileti mistem, kde se u debrého jidla a piti
mohou setkat lidé riizného véku i chuti. Restaurace je vyhlasena diky
vyborné kuchyni, zamérené na vybér kvalitnich a €erstvych surovin v
mexické a ¢eske kuchyni.

KaZdorocné od listopadu do tinora nabizime nase vyhlasené zvérinové
speciality.

Diky desetikohoutovému vycepnimu zatizeni se miZzeme pochlubit
Sirokym sortimentem ovocnych i klasickych toc¢enych piv.

Nabizime takeé velky vybér alkoholickych i nealkoholickych michanych
napojl. Rozsahld a neustale se rozsifujici rumotéka Vas okouzli nabidkou
ruma z celého svéta.

Posezeni je moZné na letni zahradce i v nekufackych klimatizovanych
saléncich pro 15, 25 a 60 hostd, diky kterym u nas mizZete poradat
setkani, jako svatby, promoce, oslavy narozenin, abiturientské vecirky,
smutecni hostiny i firemni akce a rauty.

Dobrou chut a pfijemnou zabavu
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originalni
recept

Armelina } De Salmon el Tartara

Peceny pikantni hermelin plnény Prosciuttem Jamén 100g tataracek z cerstvého norského uzeného
zdobeny chilli paprickou lososa, podavany s avokadovym dipem
g a zakysanou smetancu, zdobeny koprem

Camarones ala parrilla Prosciutto Quesadillas Raclette (Skrabany syr)

100g grilovanych kréalovskych krevet na Feckém Zapecena pSenicna tortilla 50g italské suSené Sunky Prosciutto Jamén,
olivovém oleji, ziemnéné éesnekem, podavané | plnéna Sunkou Prosciutte Jamén, gratinované blatackym zlatem s bramborovou
na éerstvém trhaném ledovém saltu - syrem chedar a emental, podavana fard ~ slamou, zdobené stribrnymi cibulkami a
servirované na musli | se zakysanou smetanou | mifion akurkami

Nase doméci lahiidkova pastika z konfitovanych
kachnich jatyrek a pfes noc dozlatova

peceného vepiového na zastriku portského vina
a jemného kofaku

padavana s brusinkovym cumberlandem
servirovana na specialnim prkénku
Doporucujeme s rozpecenym domacim chlebem
nebo bazalkovou a cesnekovou pecenou bagetou

De Frijoles sooe™”

= originalni
Polévka z éervenych fazoli s peéenou slaninou, recept
zdobena zakysanou smetanou, strouhanym syrem
a tortillovou sldmou




de Puerco [vepiova panenkal

@@ﬁ?

ongmaw cesnu:nmtni exc{cké \

jons
Texas «v"

300g marinovana vepiova panenka
balena v kreolském koreni, pecena
s barevnymi paprikami na specialni jehle

podavana se tremi druhy omacdek { — I

dle prani hosta

-9

arigindlnt
recept

00g roznény Spalik veprove panenky
abaleny do anglické slaninky
sﬁr\urovany na speclalnl jehle se smetanovou

T

originalnf
recept

. Puerco de Aramis

arigindini
racept

200g roznény filovany Spalik vepiové panenky

- Zj ény smetanou a podavany

Puerco de PFEFFER

' 200g roZnény filovany vepiovy Spalik z panenky

1 |
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arigindlnt
racapt

Puerco de Pato Higado

200g roznéna filovana vepiova panenka
ve slaninovém kabatku

s konfitovanymi kachnimi jatry,

- vafFenou kukuFici a grilovanym rajéetem
. _podévané s chorizo emackou

\ &

PW—dO‘S MMWS [ryby a dary mofre] , %
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Corigindlni bazupkows  anstickd
racept jidlo Jidla

era Cruz salmone
0g steak z lososa peceny s parou

P
u

cibulky s Eesnekem, chilli a koriandrem

ungmscnr S e O

Espinacas salmone steak

200g steak z lososa peceny s parou
poloZeny na 3penatovo-smetanovém LGzku
zdobené praZzenymi mandlemi

restovanych cherry rajcatek, reckych oliv, kapary,

srigindln
racept

zjemnény smetanovo-pepiovou
oméékou ze zeleného pepFe

éna Mozzarellou, suéenfmi brusinkami
L nkou Prosciutto Jamén

zo omackou

origndint
recsph

beztepkwe

| se sazenym vejcem

mm m
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polozZeny na listovém Spenatu

Puerco de Salchicha
. 200g peteny Spalik vep?ové panenky
Ineﬁy pravou &abajskou klobaskou

exoticke
jidlo

originalni
recept

maslem podavana s holandskou oméckou
strouhanymi praZzenymi mandlemi

Rizotto de Mariscos

400g restované italské ryZe Parboiled
se smési krevet, sldvek a chobotni¢ek

na esneku a rajéatech

| se zastiikem bilého vina




o ]
Sarten caliente _ 49
L ] g
Wrowa [p =3 kaJ IClI pa n EV] flaJnsbtz\{Sni n:leg‘\:r;:tm' pit:tr:'ténjl"’gfobc exjolléilzké

Horka prskajici panev #v"

W

Marinované maso krajené na nudlicky, grilované
spole€né s €erstvou tFibarevnou paprikou,
paprickami jalapefos, s Eerstvym grilovanym
lilkem a cuketou, Spanélskou cibulkou a
Fapikatym celerem, dochucené domaci
barbecue omackou

Na prani hosta, lze pripravit i nepikantni variantu.

200g de Pollo B | 200g de Vaca Bla_cjk;Angus
200g de Cerdo - ~ 200g de Mixtas

originaln{
recept

i 2 o, .!
Mezcal Burger |
. grilovana nafilovana veprova phnenka ]
s anglickou slaninkou se sazenym vejcem
salatem, ra_j_éetem._t':edarém a bbg oma't':l‘
podavany s americkymi hranolk

a wasabi majonéze

rilovany kufeci steak, libové pegena slanina, ‘ Roya L Bacon Bu rger
n lové krouzky, salat frisse, z
ata, americké hranolky ( vybérové hovézi mleté, libova pecena slanina,

smazeny eidam, ledovy salét, rajéata,
sterilované okurky, smazené cibulové
krouZky, americké hranolky
podavaneé se tremi druhy omacek
dle prani hosta

oot e, .

Dbt e
Do v Pile, o3
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Buffalo Burger

/ ¢
‘vjb&rové hovézi maso na grilu s platkem pegené anglické
slaninky, prokladané rajéatky,
kyselym okurkem, ledovym




Pa-w.a. [paejal

~ Je typické Epanélské jidlo z ryZe, podobné rizotu nebo kari. Pochézi ze $panélského mésta Valencie. Spandlé toto jidlo pokladaji spite
- za regionalni pokrm. Obyvatelé Valencie ji naopak povaZuji za jeden ze svych symboll. Na rozdil od rizota se viak v paelle €astéji

- objevuji plody more, zelenina a kofeni. Pfipravuje se na specialni nizké panvi. K pfipravé Paelly je nejdilezitéjsi ryze, kterd se neomyva, j
jelikoZ Zkrob pfi vafeni zplisobuje potfebné zahusténi, 3

priprava jidlo jidlo jidlo

Casovd narocnad vegetarianské  bezlepkové exotické
3 dl

-
-

b
< Con pollo

o 200g s grilovanymi kufecimi prsicky I ]
s W s ,® ; ’ - Con Frutos de mar :
b ~ £ . 200g s grilovanymi kousky lososa a morskymi plody

. N N . [krevety, chobotniéky, slavky a musle) |
Valencia Original - pro 2 osoby | ||
| Vegetariana : d

£400g s grilovanymi kousky pe¢eného kufete, lososa
£

a s morskymi plody ~ 3009 s pegenou Eerstvou zeleninou, lesnimi

| [krevety, chobotniky, slavky a musle) | | ‘ : ! hibky, kukufici a olivami : l - ' 1

exotické
Jidlo

- Enchillada con Pollo «*” EAEOESPINACIT. . o It | Pollo Enchillades
| 200g restovana kufeci prsicka I ; A "“ZDQ_g_gri\luvané nebo smazena kufeci prsicka

ve smetanovo-chedarové omacce
. podavané v pSenicné placce

gratinované syrem Eidam | I

pikantni neho exotické
astre jidlo jidlo

‘ Fuerta de cartn

Chilli con Carne

de Pollo :
Farmarské grilovaneé fazole - 1 - g1
podavané na horké panvi i {11 urritos de Res !
s ku‘l‘?c{mi prsicky nebo de ,,Va ca i 00g grilované hovézi nudlitky z pravé svickové
s hovézim masem Black Angus lack Angus, spoleéné restované s farmarskymi

zdobené paprickami jalapefios > : azolemi a fazolovymi lusky, gratinované i
Servirujeme s bylinkovym pegenym chlebem 1 B nichefortille ) — I

&
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bezlepkové exotické
jidlo jidlo

<y
-raws W&UA Wda [kifupavé minitortilly] b9 %

Tacos hard jsou tradic¢ni mexicke jidlo uz po cela staleti. Pravé tradi¢ni a nejvice rozSirené tacos jsou k dostani v tradi¢nich stancich
~taquerias”, které byvaji velmi ¢asto rodinnymi podniky.

Jedna se o malou kfupavou tortillu, ktera je vyrobena z kukuFi¢né mouky a je naplnéna smési masa a zeleniny.

Pokud si vezmeme nejvice rozsirené tradicni rodinné podniky a nejobliben&jsi tacos de carne asada [hovézil, probiha jejich pFiprava
nasledovné. Lidé maji rozdélenu praci na nékolik roli. Jeden griluje natenko nakrédjené maso (vétSinou muZ, miZe byt i Zena).

Kdyz je hotové, hodi jej do nadoby. Z té si bere dalsi [vZdy muZ), ktery maso naseka na nizkém a Sirokém direvéném Spalku. Jakmile
ma maso nasekané, vezme tortillu, kterou dodéava treti ¢lovék (Zena). Nejlepsi jsou ? zcela cerstvé
tortilly, které se délaji pFfimo na stanku [Zeny mivaji nachystané tésto, ‘ ze kterého udélaji
kulicku, tu umisti do malého listu, ktery udéla perfektni placku, kterou o E.' § da na plochy
plechovy gril, rychle z obou stran opece a pak posune na dalsi . st | ' misto, odkud si
ji bere muz se sekackem). Muz se sekackem da doprostied ' g tortilly maso,
na néj trochu pélivé omacky a fazoli a podava stravnikovi. ~

Stravnik si pak taco dozdobi

dle své chuti omackami z misek.

exm\lcké originalni
s recept

A Salsas

Marinované roznéné kureci prsicko Marinovana grilovana veprova panenka
filované na jemneé platky filovana na jemné platky
s restovanou cerstvou zeleninou | & s restovanou erstvou zeleninou |
_ zdobené strouhanym syrem i zdobené strouhanym syrem i______i

e S ' i i <lysana
I : : smetana
exotické
jidle
Tacos de Vaca

Marinovana grilovana hovézi svickova Restovana Eerstva zelenina z tFibarevnych paprik, =
z mladého byka, filovana na jemné platky ~ lilku a cukety e i ! i

s Eervenymi fazolemi a zelenymi lusky 1 zdoben4 strouhanym syrem : R | v b . 1
zdobené strouhanym syrem | | ] 2 . ) ; ' 5. g i &




-raws M saft' [mékké minitortilly] %

exotické

jidlo

Tacos soft jsou tradicni mexické jidlo uz po cela staleti. Pravé tradicni a nejvice rozsirené tacos jsou k dostani v tradicnich stancich
~taquerias”, které byvaji velmi ¢asto rodinnymi podniky.

Jedna se 0 malou mékkou tortillu, ktera je vyrobena z pSeni¢né mouky a je naplnéna smési masa a zeleniny.

Pokud si vezmeme nejvice rozsirené tradicni rodinné podniky a nejoblibenéjsi tacos de carne asada [hovézil, probiha jejich priprava
nasledovné. Lidé maji rozdélenu praci na nékolik roli. Jeden griluje natenko nakrajené maso (vétSinou muZ, mdzZe byt i Zena).

Kdyz je hotové, hodi jej do nadoby. Z té si bere dalsi [vzdy muz), ktery maso naseka na nizkém a Sirokém drevéném Spalku. Jakmile
ma maso nasekané, vezme tortillu, kterou dodava treti clovék [Zena). Nejlepsi jsou zcela cerstvé tortilly, které se délaji primo

na stanku [Zeny mivaji nachystané tésto, ze kterého udélaji kulicku, tu umisti do malého listu, ktery udéla perfektni placku,
kterou da na plochy plechovy gril, rychle z obou stran opece a pak posune na dalsi misto, odkud si ji bere muz

se sekackem). Muz se sekackem da doprostied tortilly maso, na néj trochu palivé omacky a fazoli a podava

stravnikovi. /.' Stravnik si pak taco dozdobi dle své chuti omackami z misek.

R j po
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exolické

C i 4 \ 1 originalnf
galo 3 S % 1 recept

exotické
jidlo

s
WM

Tacos

Tacos de Pollo

Marinované roZnéné kureci prsi¢ko
filované na jemné platky

s restovanou éerstvou zeleninou
zdobené strouhanym syrem

exotické
jidto

Tacos
de Vaca

Marinovana grilované hovézi svickova

de Cerdo

Marinovana grilovana vepfové panenka
filovana na jemné platky

s rest éerstvou zeleninou
zdobené strouhanym syrem

exoticks
jidlo

Tacos de Verduras

Za kysa na

smetana

Restovana €erstva zelenina z tfibarevnych paprik,
lilku a cukety
zdoben4 strouhanym syrem

z mladého byka, filovana na jemné platky

s &ervenymi fazolemi a zelenymi lusky i
zdobené strouhanym syrem L___' :




flambovani  Casové narotna bezlepkové exotické
u stolu prlprava jidlo Jidle

de Mixtas - Pt

400g pra;-é.ﬁuvézisviékuvé Black Angus,
veprova panenka, kufeci prsicka
a loupané tygri krevety

De Vaca

200g filovana grilovana hoveézi
svickova Black Angus

De Cerdo

200g roznéna fil a veprova p

st
De Pollo #+"

200g filované grilované kufeci prsicke

ané grilnvan_é maso, tFl’ba!-'evna’ paprik
ka Eervena cibule, zjemnéné Zlutym melounem
krajené na nudliZky a ochucené specilnim
m Fajitas, prelité olivovym olejem, podavané
s pEeniénymi tortilami, zakysanou smetanou
a kadovym pyre

Langostinos

200g loupané kralovské krevety

exalicke
jidlo

Grilovana pSenicna tortilla zapecena marinovanymi
kufecimi prsicky nebo vepiovou panenkou na rozni
gratinovana ementalem, cedarem s barbecue
podavané se tremi druhy omacek dle prani hosta
Doporuéujeme omacku avokado, zakysanou smetanu
a syrovou jemnou

i At

Pecena bageta s cerstvymi rajcaty
a bazalkovym domacim pestem
/ gratinované mozzarellou ~

. : |M”M

Peéend bazalkové
- nebo cesnekova bageta |

Rozpeceny chléb ‘3
s domacim bylinkovym _"'

recept

maslem




u stolu ecept jidlo

; )
Ba&f&t&&k [hov&zi steak] ) @ W b
A orignalni  bedlepkové  excicke

Cerstvé marinované jihoamerické
- v, » hodné krvavy, velmi jemné propedeny steak
Steaky Z prave svickové Black Angus ; pouze zprudka eslehnuty ohném na povrchu,

Vam pripravime na specialnim PR fae - P - VS ;:fl'_i“““'“vm"f‘ak”a"i

flambovacim VOZI'kl.I, pFI'mO u stolu. - - 1 . " -5 .| krvavy, jemné propeceny steak je uvmtr e
s 4 e i e 3 - az krvavy, opeceny jen na povrChu -

Medium rare
stredné krvavy steak uvmtf{
Medium i ,por
stredné prupeceny staak navrch upece;
a ve stiredu rlZovy a st‘avnaiy f
Medium well
stredné aZ dobfe propeceny steak *
- Well done

| dobre propeceny steak

Asado Huevo ale. ] Asado el Gaucho

300g marinovany steak 300g marinovany steak

poddvany s volskym okem, > naloZeny ve specialnim kreolském koreni
zdobeny vafenym : : ] Doporucujeme vice druhd omacek
kukuFiénym klasem - [ / ;

servirovanym v pecené slaniné K
Doporucujeme vice

druhd omacek

Asado Higado de Pato , . Asado de Frijoles ste-ak:'

300g marinovany steak o : 300g marinovany steak
podévany s grilovanymi | g podévany na grilovanych
kachnimi jatry 7 B = . - fazolovych luskach

na rozpecené housce i . 4 : _‘ ’ s anglickou slaninkou

Salsas frwus [studené omacky] v 4 9 %

origindlnl pikantnf nebo vegetaridnské hezlepkcve exotické
recept ostré jidlo jidlo jidlo jidlo

_, Zakysana smetana | % \7'\_\4 Sweet chilli |
‘\"‘— o CJ_J
Tatarska | Z’\ Lperi Barbecue |

origindlni  pikantni nebo vegetaridnské  exotické
recept ostré jidlo jidlo jidlo

Cesnekova | |
Limetkova |

Spenatova | |
W“M'M g
Brusmkova ] \WP
") Bazalkové| | % '
Baza rova, =




Steak Royal

ariginsinl
recept

ZIJUg grllovane veprove kotlety
é se t. ou omackou

b3 pravych Lesnich hiibki
zdobené papriékami Jalapefios

b

originant
recept

FPaaat
XXL Steak Pfeffer Esperanto

300g grilované vepfové kotlety
na restovanych fazolovych luskach
s anglickou slaninkou a peprovou cmackou

Steak Neapol @

_ 200g grilované veprové kotlety : LA
balené ve slan'iriovéj'n kabatku i

- zdobené sazenym véjcem a

 prelité &favou chorizo {

Mec Rubln ; @ @ @ @

cr\:natn L a\;- narvcna bﬂ\ipkq é axnt cke
Pro 2 osoby - servirované na sklenéném platé

200g kufecich prsi€ek, 200g vepiové panenky,

100g anglické slaniny

s Eerstvymi grilovanymi paprikami, $panélskou cibuli,
lilkem a cuketou

napichané na velkém meci se ctyrmi druhy omacek

Priloha dle vybéru | '




PAZ [barbecue na mirul

origindlni  Casové ndrotnd - bezlepkové exotické
recept priprava jidlo jidlo

VSe, co si objednate,

Vam bude servirované..-
~na specialnim sklen&ném platé. -

Lze kembinevat ruznedruhy -~ <

steakﬁ’,"ﬁrﬂa\?é‘nycﬂ'zgzgnin}_ ok 1

~

yw 'y e d - - - . - -
omacek a pritoh. =~ -
. - p- = -
P e '-_ s i -
S :
‘:"- — e 3
o ’ T - - "l‘;'l".
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. — - - '\-"—-‘I
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LM ES*P—MM [speciality] % @ % %

origindlni  Casové naroéna pikantni nebo exotické
recept pfiprava ostré jidlo jidlo

Zebirka “Spareribs” ve specialni domaci
barbecue marinadé, pripravované dle tajného
receptu Séfkuchare

Podavané s domaci pikantni nebo sladkou
madarskou calamadou

Servirované na specialnim prkné

originalni  pikantnf nebo
recept ostré jidlo

(ot
Carne de Res aapor

Jemné utfené hovézi maso z chovu Black Angus,
korenéné, zdobené Zloutkem, podavané
s topinkami a cesnekem

Na pfani hosta tatarsky biftek namichame
a dochutime pFimo u stolu

150g 5 topinek |
300g [ 10 topinek |
500g [ 20 topinek )

1000g [ 40 topinek |




Vutuwallas [pritohy]

~ Patatas Americana

Smazené bramborove klinky, na prani
s cesnekem

Patatas mostacilla

Smazené bramborové krokety

atatas fritas steak <%

Zené steakové hranolky

origimalni
recept

| Easové narotna
pFiprava

‘ & |
Patatas -
Pecena brambora
pln&né syrovou omackou

| :‘Patatas Machacadas Asadas

" Pe&ena brambora
plnéna zakysanou smetanou
-

. Patatas con crema

| Gratinované smetanové brambory

- Patatas Patas

Krajené brambory s grilovanou zeleninou

éughané‘brahbory s restovanou
ibulkou a anglickou slaninkou

metanou a Salotkou

~ Patatas Machacadas Ebn'es'pi'naéas g

touchané brambory s listovym Spenatem. ;

rni cibulkou T i | N

e Restované belgické
bramborové platky

pecené Nachos
_chié'sy s prichuti syru
tinované syrem eidam

Tortillové chipsy s pFichuti syru

e€end jasminova ryze

- Potato red

Bramborové smazené mrizky




Verduras [tepld zelenina]

Pikantni farmarské |
fazole

i e -
Barbatti
Mﬂl ir e hovezin L
svickové na roZni, gratinované syrem Blafak
poloZené na smési listovych salath

Aail

Filovana marinovan4 vepfové panenka na grilu.

podavana se syrovou quesadillas tortillou, jemnym

Feckym dipem, poloZené na smési B SSS
_ zahradnického _adl“lst‘ového salatu

Balcanico

1009 marlnovany balkansky syr a olivy
' podavany na smési z cerstvych rajéat, barevnych
paprik a okurk(, sypané ledovym salatem a rukolou,
zdobeny cervenou cibulkou i T
| astiFapatym salatem

ky z pravé jihoamerické

i

%

flambovani
u stolu recept

Grilovana

cuketa

Grilovana smés

zeleniny

@ Mix gran ensalada

wvenetaridnské
o

rutos de Mar

200g grilovana mofska smés

ob¥imi kralovskymi krevetami, podava
a l.edavem salatu zdobené llmetkou

arigindlni
acept

En salada tortillas de camarén

150g grilovanych kralovskych vyloupanych krevet
na éesneku a olivovém oleji, podavané se smési
listovych salatd s cherry rajcatky, kukufici

v pedené torille

ostré jidlo

ﬂ:

origindlnf p\kanrnlneho vegetananské thlpphove exotické
Jidlo jfdlo Jidlo

Va reny kuku rlﬁny 4
klas

ariginalni exolicke
recept Jidla

Mix ensalada peguena

200q filovanych roZnénych kurecich prsicek
zdobenych specialnim domé&cim dresinkem,
poloZenych na ledovém salatu, sypané

exoticke
jidio

g Parmazdnem, podavané s kousky
~ pecenych baget

Rubin :
200g kurecich nudlicek roznénych na medu

podavanych na smési z cerstvych rajcat, erigindni

recept

barevnych paprik a okurkii, sypany ledovym

el

- salatem a rukolou
zdobene strapatym salatem




T

originalni

Comida pora ninos [dstsks jidlal

oy

-

Hamburger Pinocchio ‘(j

ariginglnt
o recapt

100g smazene kureci prsicko v kukufigéne kruste

nebo
100g grilované kureci prsicko l

Tvarohové knedlicky
s borilivkami a liskovymi ofiSky ‘ il

- 3kusy tvarohovych knedLli€kl ptnénych boridvkami valenych [
v mletych liskovych ofigcich zdobené Elehackou a cokolad 3_____'

. Hello Kitty Skrblikovo bohatstvi

70g smaZené syrecky { B ‘ 100g zapeceny kureci Fizek | 1
; I s 'mozaikou ze syru a Sunky | I

Bramborové Julien hranolky

)

Bramborové miizky

flambovani originalni
u stolu

3

flambaviint
wztely

Asado
Aguava

Grilovany ananas ;
| koupanyv mléén

; 3 o . karamelu,
ondant de Chocolate . zdobeny

i S e 2D + dortik vanilkovou zmrzli

Y RRSENY S Yo © flambovany

vanilkovou zmrzlinou podavanou v karamelovém
'koSieku zdobeny Slehatkou

pied hostem

[

. Doméci
i

- Tiramisu oy

! VyZlehané mascarpon'e s italskymi piskoty,
" kavou a amarettem, podavané ve specialnim | A
E sklen&ném poharku o | | Francouzské palainky

Eé_né belgickym kakaem : e &né tokoladou Nutella



WW [karpaco]

di Mixtas a Cristallo

100g kanadského lososa -
 100g marinované hovézi svitkové 2 misdéhol hika' 100g rnarmevane hovézi swckuve z mladého byka

pod'varleskaparl jalapenos papru:kaml limetkou . Jatapeﬁ'ns pﬁgﬂckamra spemalnlm kreolskyrrr

. Hribkové risotto z panve
| 400g italské ryze Parboiled restované spolecne
cibulkou, parmskou Zunkou a lesnimi hrl’hky,

emnéné smetanou
zdobené Parmazanem

Pappardelle Carbonara

100g restované italské susené Sunky prosciutto
na olivovém oleji, ziemnéné smetanou
zahugténé Zloutkem

zdobené Parmazanem

0g orestované italské ryZe Parboiled
chanés grilovany"mi kuFecimi prsiéky. cibulkou




predkrmy

Mozzarella na ledovém salatu

100g nakladaného syru mozzarella s cerstvymi platkovanymi rajcatky,
cerstvou bazalkou, zdobené étyfbarevnym pepfem

prelité olivovym olejem

vie poloZené na ledovém saldtu

] |

Chalupérska cesnecka ilny ha Vezi vyva A o Moravska zeliiacka s

s restovanou anglickou slaninkou a s kousky 0C Vi iFel zich kos Al s klobasou z domaci udirny a kousky brambor
brambor, Slehanym vejcem, podavana ; | zdobena zakysanou smetanou

s chlebovymi krutonky | . l

Smazeny kureci rizek

250g kufecich prsi€ek v trojobalu
s nasim domacim nakladanym zelim,
okurkou a cherry rajéatkem

Kufeci steak Imperial ureci s ' " [ Kufeci steak Camembert __ ;.ic*

200g marinovanych kurecich prsicek na rozni
Zjemnéné zapecenym pravym sedléanskym
hermelinem

podavané se smetanovo-Zampionovou omackou

2009 kufecich prsiéek na grilu
podavané s brusinkovou omackou




Klasika Eeské kuchynd

kureci

< o
Rizek Kuréo sere"”

Fova dobriitka M Pano3

200g kufeci prsicka v bramboraku ks 'vepiovych restovanych nudligek & ' 100g pravého sedléanského hermelinu
podavana s domaci €alamadou i v bramboraku podavaného s domaci ¢alamadou
na pféni sladkou nebo ostrou 5 oraku ) ! na pfani sladkou nebo ostrou

KuFeci dobriitka Rizel § N Tvariizkova dobritka

200g kurecich restovanych prsicek 00g vepFova kotletka v bramboraku et U | 100g olomouckych tvariizki v bramboraku
se Zampiony, mexickou omaékou odavana s domaci ¢alamadou e | pedavané s domaci ¢alamadou
a zeleninkou v bramboraku % i na prani sladkou nebo ostrou

Kureci steak

200g roznény marinovany kureci steak g Imaiena' kureci kapsa

podévany s omackou z pravych lesnich hiibki na kralovsko
zdobeny strouhanym parmezanem }

Topinka Dabelska

veprové a kureci nudlicky s restovanou zeleninkou,
zapecené syrem eidam )

Topinka

Cikanska

veprové a kufeci nudlicky

s restovanou zeleninkou, zapecené syrem niva

Pivni slama
s cesnekem

topinky ve tvaru hranolek s ¢esnekem
sypané ledovym salatem

‘ Naklédany' pika ntn'l' he rmell'n Doporuéujeme podavat s teplou oméackou

Certovska grilovana klobaska ve skle se Svestkami, viadskjmi ofisky :
Zpanélskou cibulkou, e : R i
servirovana na specialnim prkné .pa'l:l:n;::sr:ecgnim Brkenkul :', | Pivni nivove koule / 1ks

podévana s domaci calamadou ‘ iy ; Ehiodna e
i < iy 2 jednavka minimalné 5 ks
a znojemskym okurkem __._' 7 |




100g smazeny syr eidam

—

100g smazeny uzeny eidam

a_&.di i
iy

i
z_b*‘ L
W

Julien hranolky 250g

Bramboroveé krokety 250g !

Americké brambory
s Cesnekem 250g

Belgické bramborove
platky 250g

Restované brambory
na panvi 250g

Brambory varené, prelité maslem
a sypané petrzelkou 250g |

L

100g smazeny sedl¢ansky

hermelin

Pecena brambora, plnéna zakysanou
smetanou nebo syrovou omackou

&fouchané brambory se zakysanou
smetanou a Salotkou

Stouchané brambory s videfiskou

Sfouchané brambory s listovym
$penatem a Spanélskou cibulkou

Dusena ryze
sypana petrzelkou 250g

]
I
cibulkou a anglickou slaninkou I
[
[

600g restovanych brambdrek se Zampiony,
fazolovymi lusky, rajcaty, se zastrikem
smetany, gratinované syrem

&na smetanovym Spenatem
bena zakysanou smetanou

Rizoto s grilovanoL
cerstvou zeleninkou

400g restované ryze spoleéné
s cerstvou zeleninkou
sypané syrem Parmazan

Grilovana paprika

Grilovana rajcata

Grilovany lilek a cuketa
Grilovana smés Cerstvé zeleniny
Cisarska zelenina se smetanou
Osatka chleba

Peéivo 1ks [rohlik, chléb]

Y

origindIn
recept

UULLLLL




Restaurace Rubin

() 54121279

info@restauracerubin.cz
www.restauracerubin.cz

G} Rubin.Restaurant

Provozni doba:
11:00 - 24:00

BEZBARIEROVY TEMATICKE NEKURACKE
PARKOVANI PRISTUP DNY WI-FI PROSTORY
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ZIVE RAUTY, OSLAVY,
PRENOSY FIREMNI AKCE
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